AMPHORA - Vins & Spiriteux
871 Rue Shefford

Bromont, QC J2L 1C4

(450) 919-3020

DISTILLERIE DE LA
RIVIERE

Archipel Rhum épicé

ﬂ

Amphora

VINS FINS ET SPIRITUEUX

37,75%

* Prix de détail suggéré

i Code produit 14810522

$  Prixlicencié 34.05%

itl  Conditionnement 12x750ml
M Type d'approvisionnement SAQ Spécialité Continue
B  Statut Disponible
W Type de produit Rhum épicé
[N Pays Canada
Désignation réglementée Autre

Q Région Québec

9% Pourcentage d'alcool 40,3%

t¥ Couleur Ambré(e)

T Fermeture Plastique avec téte plastique

NOTES DE DEGUSTATION

Produit au Québec a partir d'épices boréales: aiguilles d'épinette, fleur de mélilot, cerise griotte.
Le rhum épicé Archipel dévoile toute la finesse de notre terroir. Légerement épicé, bien dosé,
équilibré, savoureux et long en bouche, il sera agréable seul sur glace ou dans vos cocktails, il
pourra également aromatiser vos recettes.

NOTES SUR LE PRODUIT

Un rhum qui s'inspire de I'histoire de la prohibition et des marins contrebandiers. Dans les années
1920, lors de la prohibition, le rhum destiné a I'Amérique transigeait par bateau de facon illicite a
travers les iles du Fleuve St-Laurent.

ELABORATION DU PRODUIT

Dés le début de nos opérations, nous avons voulu développer une gamme de produits mettant
de I'avant notre terroir et nos végétaux indigenes de grande qualité aromatique et gustative.
Nous préférons travailler en petits lots, distiller en petite quantité et avec de longues macérations,
afin d'extraire le maximum de nos composantes et ainsi pouvoir vous proposer des spiritueux
uniques, de qualité et bien balancé.
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